
Menüplan 24.02.2025 - 02.03.2025

Tagesmenü Salat & Suppe

Coque au Vin Salatbuffet Schweinssaltimbocca

an seiner Sauce Fenchel-Kokossuppe Salbeijus

Teigwaren Saitangeschnetzeltes

Kohlrabi mit Kräutern an Pilzsauce

Fleischkäse Salatbuffet Riz Casimir

Gemüsejus Gemüsesuppe (Pouletgeschnetzeltes an

Kartoffelgratin Kichererbsenburger

Peperonata Petersiliensauce

Wiener Tafelspitz Salatbuffet Kalbsfrikassée

Schnittlauchsauce Linsensuppe an seiner Sauce

Salzkartoffeln Camembert

Rahmwirz mit Honig und Pfeffersauce

Trutenschnitzel Salatbuffet Schweinsbratwust

Thymisansauce Lauchsuppe Zwiebelsauce

Polenta Flammkuchen

Ofentomaten mit Sauerrahm, Zwiebeln

Felchenfilet gebraten Salatbuffet Calzone mit Schinken

Tomaten-Kapernsauce Blumenkohlcremesuppe Tomaten und Mozzarella

Ebly Sojabolognaise

Rahmspinat Reibkäse

Salatbuffet Schweinsgeschnetzeltes
Gemüsebouillon mit Einlage Calvadossauce

Pizokel
 

Salatbuffet Wiener Kalbsrahmgulasch

Geflügelcremesuppe  

Kroketten

Donnerstag

Mittwoch

Dienstag

Montag

Bulgur

Teigwaren

Kohlrabi mit Kräutern

Ofengemüse

Süssmais

Currysauce mit Reis)

Kartoffelgratin

Peperonata

Knackerbsen

Auberginen

Spätzli

Täglich im Angebot:

Belegte Brötchen, Sandwiches, 

Fruchtkuchen, Stückli & Patisserie

Samstag

Sonntag

Freitag
Ebly

Rahmspinat

Petersilienwurzel

Schwarzwurzeln

Linsenragout
 
Erbsli

Gefüllte Pilze

Zuchettisauce

Pfälzerrüebli

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch aus der Region.

Abweichungen sowie Fisch sind am Buffet deklariert. 

Auskunft über Allergene erhalten Sie jederzeit durch das Servicepersonal oder die Küche.

 

Selbstwahlbuffet

Polenta

Ofentomaten

Randengemüse

Pack Choi

Salzkartoffeln

Rahmwirz

Mangold

Rotkraut

Ofenkartoffeln


